
ごまドレッシングの
豚しゃぶサラダ

650円
十割蕎麦の
パリパリ和風サラダ

650円

温泉玉子

だし巻き玉子

自家製茶碗蒸し

茹でたて枝豆

すくい豆腐

サーモンユッケ

漬物盛り合せ

トマトスライス

150円

480円

350円

380円

400円

600円

580円

350円

[２人前]

すべて
自家製ドレッシング。

温泉玉子

茹でたて枝豆自家製茶碗蒸し

サーモンユッケ

すくい豆腐 漬物盛り合せ トマトスライス

だし巻き玉子



◆自家製そばプリン

◆抹茶ティラミス

◆季節のゼリー

各380円

湯上がり♨
デザートセット 1,100円 ソフトクリーム

各350円

●バニラ

●季節の
　ソフトクリーム
●ミックス

「自家製デザート」がお勧め！
材料の入荷次第ではお休みを頂く時もありますが、
「甘すぎず、さっぱり」を目指したお風呂上りにあう

デザートを毎日一つ一つ丁寧に作っています。
ゼリーは季節の旬のゼリーをご用意しているので、
さっぱりしたい方にはもってこいだと思います。

カニクリームコロッケ

甘海老の唐揚げ

タコの唐揚げ

しゃかしゃかポテト

（２ヶ） 580円

480円

580円

各480円

（ソルト/ガリバタ/サワークリーム）

自家製そばプリン 抹茶ティラミス 季節のゼリー

季節のソフトクリームは
卓上メニューにて

季節のゼリーは
卓上メニューにて

カニクリームコロッケ 甘海老の唐揚げ タコの唐揚げ

しゃかしゃかポテト




